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DECOUVERTE !

De la Cabosse au Grué:
la vie du cacao

Objectifs
- Identifier les spécificités botaniques du cacaoyer et de son fruit: la cabosse.
« Comprendre les différentes étapes du traitement des cabosses sur plantation.

Messages

« Le cacaoyer est un arbre tres fragile ayant des spécificités botaniques
singuliéres.

 Pour avoir du bon cacao, il faut apporter tout le soin nécessaire a sa
culture et sa transformation.

Moyens et outils

« Présentation PowerPoint.

» Factices de cabosses pour visualiser les teintes possibles du fruit.
« Cabosse réelle pour appréhender son poids.

- Maillet en bois pour ouverture d’une cabosse.

- Feves de cacao vertes pour sentir leur acidité.

- Féves de cacao torréfiées pour concassage manuel et dégustation des
éclats de feves (grué).
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1 € /pers. «Visite Libre »
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